PALYAZATI FELHIVAS

Jaszai szelet” - a sitemény, ami Jaszai Mari kedvence lenne

A Jaszai Mari Szinhdz, Néphaz és a STOP Cukraszda Tatabanya — a Szinhaz 35 éves és a Tarsulat
megalapitasanak 10. évforduldja, valamint a STOP Cukraszda Tatabanya alapitasanak 5o éves
jubileuma alkalmabdl — egy kilonleges nyilt palyazatot tesz kozzé.

A palyazat célja:

A palyazat célja egy olyan egyedi sitemény megalkotdsa, mely egyarant kothet6é Jaszai Mari
legendds szinészné személyéhez és magdhoz a tatabanyai szinhdzhoz is, azaz a receptek
megalkotasaban a szinhdz mint intézmény, valamint Jaszai Mari személye és mlvészi palyaja ihletd
erdvel bir.

Mit varunk a palyazatra?

A palyazatra kreativ, eddig ismeretlen, sajat sitemény recepteket varunk;
az elkészitett siteményrdl készilt fotot;

3. valamint egy rovid leirast, mely tartalmazza, hogy a recept szerint megsitott sitemény
hogyan kapcsolddik a palyazat céljahoz, mitdl lesz igazan ,Jaszais” az adott Jaszai szelet.

A palyazathoz kapcsolddo palyazati szabalyzat és adatkezelési tajékoztatod és a nevezési lap a Jaszai
Mari Szinhaz honlapjarol (https://www.jaszaiszinhaz.hu/hirek/jaszai-szelet/) letdlthetd, valamint a
szinhaz jegypénztaraban kérhetd.

A palyazat beadasi hatarideje 2025. marcius 25.
A beérkezett palyazatok értékelésére két korben keril sor.

Az el6zsGri altal kivalasztott receptek bekUld6i 2025. marcius 25. utan kapnak értesitést a zslrizés
pontos idOpontjardl és feltételeirdl. A palyazatra jelentkezdk vallaljak, hogy —a palyazandd sitemény
kivalasztasa esetén —a siteményversenyre elkészitik és bemutatjak sajat Jaszai-szeletiket.

A kivalasztott siteményeket nem a zsUri el6tt kell elkésziteni.
A palyazat dijazasa:
A zsUri tagjai:

Crespo Rodrigo, a Jaszai Mari Szinhaz, Néphaz igazgatoja;

Rabdczky Janosné, Venesz-dijas mestercukrasz, a STOP Cukraszda Tatabanya vezetdje;
Sajdliné Raboczky Beata, aranykoszorus cukraszmester;

Danis Lidia, a Jaszai Mari Szinhaz, Néphaz szinm{vésze

Juhdsz Karoly, a Jaszai Mari Szinhaz, Néphaz produkcids vezetd

Ertékelési szempontok:

1. iz, izek harmonidja: 30 pont
2 Megjelenés, killem: 15 pont
3. Technoldgia, praktikum: 15 pont
4 Kreativitas, ,Jaszaissag”: 40 pont


https://www.jaszaiszinhaz.hu/?post_type=hirek&p=19158&preview=true

Dijak:

30.000 Ft érték{ ,Edes utalvany”, mely a STOP Cukraszdaban vélthato be;

1db 2 személyre sz6l6 szinhazbérlet a Jaszai Mari Szinhazba;

A STOP Cukraszda Tatabanya vallalja, hogy a zsUri altal nyertesnek valasztott siteményt
sajat elkészitésben, id6szakosan kinalataban szerepelteti, hogy a Jaszai-szeletet ezentul
barki megvasarolhassa Tatabanyan.

A palyazati feltételek:
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A palyazaton életkortdl és lakohelytdl figgetlenUl barki részt vehet.

A nevezés dijtalan.

Minden palyazé maximum 2 db recepttel nevezhet.

Koprodukcidban készilt — tobb szakember vagy csaladtag 6sszefogdsa révén létrejott —
siteménnyel is lehet nevezni.

A palyamunkak nem tartalmazhatnak egészségre artalmas mesterséges anyagokat.

A palyazatok bekildése:

- Elektronikusan: a titkarsag@jaszaiszinhaz.hu hivatalos email cimikre. A targyban kérjik
megjeldlni, hogy ,Jaszai szelet”;

vagy

- Nem digitalis formaban: zart boritékban a Jaszai Mari Szinhaz, Néphaz jegypénztaraban leadva.
Kérjik a boritékra irjak ra ,Jaszai szelet”.

18 év alatti palyazo esetében a gondviseldnek is alairasaval kell tanUsitania a jognyilatkozat valodisagat.

A nyertes palydzok tudomasul veszik, hogy a pontos recepteket, valamint a recept alapjan elkészithet6
sUteményeket mindennemd ellenszolgaltatas nélkil a TMJV Jaszai Mari Szinhaz, Néphaz és a STOP Cukraszda
Tatabanya rendelkezésére bocsatjak, akik azokat nyilvanossagra hozhatjak, és cukraszipari modszerek
alkalmazasaval azokat korlatlan ideig és mennyiségben elkészithetik és értékesithetik.

A nyertes palyazo semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a kiird szervezetek, sem a palyazat
lebonyolitasaban résztvevé tarsszervezetekkel szemben. A nyertes palyazok tudomasul veszik, hogy a nyertes
receptek barmilyen formaban torténé nyilvanossagra hozatalaval a kiiré szervezetekkel egyeztetni kotelesek.


mailto:titkarsag@jaszaiszinhaz.hu

